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Beschreibung

Anwendung

Geschmack

 Wesentlich hängt der Geschmack von der Sorte und dem
Reifegrad ab. Ein hoher Zucker- und Säuregehalt in

ausgewogenem Verhältnis wird als angenehm empfunden. 
Mehr  als 200 flüchtige Stoffe tragen zum einzigartigen

Aroma der Frucht bei.

Himbeeren gehören zu den köstlichen Sommerfrüchten und
sind ideal für den Frischverzehr, sowie für Kuchen & Desserts.

Aber auch zur Herstellung von Saft, Püree, Konfitüre und
Gelee, Wein, Essig, Likör oder Dressings sind sie beliebt.
Die Blätter von Himbeeren werden aufgrund vielfältiger

medizinischer Wirkungen in der Naturheilkunde verwendet  
und in Kräutertees verarbeitet,

Die Himbeere ist eine bis zu 3cm große, aus
zahlreichen, kleinen, behaarten Steinfrüchten

zusammensetzende Sammelfrucht. Die
Früchte sind rund, oval oder Kegelförmig und

überwiegend hell- bis dunkelrot gefärbt. 
Es gibt aber auch Sorten mit gelben,

orangefarbenen, purpurfarbenen Früchte.
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